| PIONIERI CHE RISCRIVONO LA STORIA DEL VIND
Effetto della crisi climatica in Langa
I vigneti migrano sempre pili in alto
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\-‘ lg’netl mn qu(nﬂ «Sempre piltinaltos, recitava an-
oy e ni fa il fortunato slng.'m di una
l‘lltett() dell}l (I'l1S1  grappa. Un motto che potremmo
. . adattare anche ai vini e ai vigneti
clunﬂtlc a gl()bﬂle di Langa alle prese con il cambia-
mento climatico, Da anni, infart,
i produttori sono impegnati in
una corsa in salita alla ricerca di
térre buone e temperature fre-
sche, dove fino a poco tempeo fa
c'erano solo boschi e nocciolet.
Accade ovungue, non solo sulle
colline albesi.
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empre pil in
alton, recitava
<< anni fail fortu-
nato slogan di

una grappa. Un motto che po-
tremmo adattare anche aivi-
ni e ai vigneti di Langa alle
prese con il cambiamentocli-
matico,

Daanni, infatti, i produttori
sono impegnati in una corsa
in salita alla ricerca di terre
buone e temperature fresche,
dove fino a poco tempo fa ce-
rano solo boschi e nocciolet.
Accadeovungue, non solo sul-
le colline albesi: le maison del-
lo Champagne hanno investi-
to in ettari nel Sud dellInghil-
terra, mentre molti pionieri
stanno tentando di riscrivere
la geografia del vinoandando
allaricercadizone finoracon-
siderate inadarte come la Val-
le di Okanagan nella Colum-
bia Britannica canadese, la
Morvegiae laSvezia Centrale.

Perché l"atlante del vino &
un libro in continua evoluzio-
ne e oggi le regioni viticole
pill rinomate si trovano in fa-
sce geografiche piuttosto ri-
strette, che le rendono auto-
maticamente pil  sensibili
agli effettidel clima rispetto a
quanto normalmente avvie-
ne peraltrecolture.

Restando alle nostre latitu-
dini, una dimostrazione del

Vite Colte annuncia
I’Alta Langa
Pas Dosé 600 con uve
coltivate a quella quota

fenomenoarriva dal successo
dell’Alta Langa, lo spumante
metodo classico prodottocon
le uve pinot nero e chardon-
nay di vigneti coltivati sopra i
250 metri di altezza a cavallo
tra le province di Cuneo, Asti
eAlessandria.

Le alte terre di Langa guar-
dano le cime innevate delle
Alpi, respirano il mare e cu-
stodisconol’anima pitiverae
libertaria delle colline del vi-
no, mantenuta intatta senza
subire trasformazioni radica-
li come & avvenuto invece
nelle basse colline piemonte-
si, oggi molto apprezzate da
turisti e gourmet ma anche
un po’ abbacinate dalle luci
dellaribalta.

Tuttavia, il limite minimo
di 250 metri indicato dal di-
sciplinare sta diventando or-
mai quasi obsoleto, «Occorre
prendere atto che il riscalda-
mento globale sta modifican-
do il panorama vitivinicolo»
dicono da Vite Colte, la canti-
na cooperativa di Barolo che

pitt |

Unvignetoin AltaLanga
Sotto dasinistra Daniele
Eberle, Vincenzo Gerbi,
Piero Quadrumola,
Attilio Scienza
eBrunoCordero

IL PRESIDENTE DI VITE COLTE SPIEGA L'INIZIATIVA DELLA CANTINA

mette a frutto il patrimonio
viticolo di 180viticoltori soci
che coltivano otre 300 ettari,
«Un tempolaviticolturasifer-
mava a 500 metri, le varietd
avevano difficoltd a matura-
re. Oggi per lo spumante Alta
Langa noi pensiamo di avere
trovato il profilo aromatico
che meglio risponde al no-
stro obiettivo enologico a
quote comprese tra 500 e
700 metrix.

Per affrontare la questione
eannunciare 'uscita afebbra-
io dell'Alta Langa Pas Dosé
600, frutto di uve coltivate a
600 metri di altitudine, Vite

Colte lunedi ha chiamato a
raccolta alcune trale migliori
firme del vino nazionali ed
esteree le ha messe aconfron-
tocondue tra i pibautorevoli
studiosi di viticoltura ed eno-
logia che abbiamo in Italia, i
professori Attilio Scienza e
Vincenzo Gerbi. «L'innalza-
mento della quota altimetri-
ca provoca una diminuzione
di temperatura che pud esse-
re calcolata di circa 1° ogni
100 metri- ha spiegato Scien-
za -, Questo gradiente termi-
codeterminaunritardo nelle
fasifenologiche eunrallenta-
mentodei processidimatura-

“Una scelta strategica con basi scientifiche”

«Quando mi sono diplomato
enologo, la viticoltura in Lan-
ga si sviluppava trai 200 e i
500 metri. Oltre c'erano solo
boschi, noccioleti e pascoli
per le pecore. Poi, conla rapi-
ditd di un fulmine, & iniziata
una vera e propria rivoluzio-
ne climatica che & in pieno
svolgimento». Cosl racconta
il presidentediVite Colte, Pie-
roQuadrumeolo, spiegando la
scelta della cantina di punta-
resuuno spumante Alta Lan-
ga prodotto con uve prove-
nientidavignetidialtaquota.
«A partiredaglianni "90 il Pie-
monte ha deciso di riconqui-
stare una posizione trai prin-
cipali produttori di bollicine,
dopo aver dominato tale mer-

cato per quasi 100 anni - dice
-. In questo scenario & nato il
nostro progetto di produme
un Alta Langa conun’impron-
ta particolare e distinguibile.
Il disciplinare dell’Alta Langa
prevede, unico al mondo,
un‘altezzaminimadeivigneti
a 250 metri. Noi abbiamo de-
ciso di alzare I'asticella e ab-
biamo selezionato vigneti ol-
tre 500 metri per produrre il
Brut 500 e con il nuovo anno
lanceremo sul mercato un
Pas Dosé 600x.

OggiVite Colte produce 30
mila bottiglie di Alta Langa,
«ma l'obiettivo & arrivare a
100 mila bottiglie entroi pros-
simi cinque anni, in linea con
lacrescita dell'intera denomi-

Piero Quadrumolo

nazione checon le ultimeven-
demmie & ormaiarrivataasu-
perare i 3 milioni di bott-
glie=. Non una semplice stra-
tegia di marketing, dettata
dalla moda del momento, ma

«unascelta strategica suppor-
tata da com| te motiva-
zioni scientifiche che stanno
alla base della nostra decisio-
ne. A partire dalle conoseen-
zedioggi, intendiamo proget-
tare la viticoltura dei prossi-
mi 20 o 30 anni». Non solo
con lo spumante: «<E evidente
che anche con i vini rossi sar
necessario rivedere alcuni
concetti, a partire da quellodi
zona vocata - conclude Qua-
drumolo -. Quest'anno, i vi-
gneti di barberameno esposti
sisono comportati megliodei
cosiddetti cru, che hanno su-
bito gli eccessi delle tempera-
ture estive. Una tendenza or-
mai chiara e con la quale do-
vremo fareiconti» R.F.—

Anche i pregiati vigneti di Langa devono fare i conti
con il cambiamento climatico: salire d’altitudine
significa garantire la maturazione ritardata delle uve

alto

zione, che avvengono in pe-
riodi con temperature giorna-
liere pill basse e si giovano
del salto termico tra il giorno
e la notte, molto favorevole
alla sintesi degli aromi, alla
conservazione  dell'acidith
malica, al pH basso. La fascia
vitata dei vigneti dell'Alta
Langacompresatrai250edi
700 mdi altitudine, evidenza
marcatamente un clima sub-
continentale ed havalori mol-
to vicini a quelli della Cham-
pagnee delle zone pili vocate
del Trento Docs.

Haaggiunto Gerbi: «Lascel-
tadiselezionare vigneticollo-
catioltre i 500 m & particolar-
mente lungimirante, in grado
di garantire, soprattutto ne-
gli ultimi anni di clima caldo,
ottimi vini base, equilibrati e
ingradodiinvecchiare lunga-
mentes,

Bruno Cordero, direttore
generale e wine maker di Vite
Colte, ha lanciato la sfida:
«Vogliamo diventare gli spe-
cialisti dell’alta quota. Abbia-
mo scelto vigneti oltre 500 m
per il Brut e vigneti oltre 600
mper il Pas Dosé al fine di ri-
tardare la datadi vendemmia
ed ottenere maturita dell'uva
senza perdere acidith. Quin-
di, vini pitisapidi,adattialun-
ghi affinamenti in bottiglia
che mantengono ed esaltano
le caratteristiche dell'uvas.
Manon basta.

«Stiamo  sperimentando
con vigneti a 700 metri, con
l'obiettivo di essere sempre

Simaniengono
adeguati livelli
diacidita peruno
spumante d'eccellenza

piti riconoscibili - ha aggiun-
to Daniele Eberle, agronomo
e responsabile vigneti -. Vo-
gliamo ottenere un vino spu-
mante di qualita che esprima
la tipicith del territorio diori-
gine, dalle caratteristiche
identitarie proprie dei viti-
gni, con un profilo sensoriale
definito e ben percepito dal
consumatore»,

Salire di quota significa
mettersi al riparo dal cambio
climatico e garantire una ma-
turazione ritardata delle uve,
cosi da mantenere adeguatili-
velli di aciditd, indispensabili
peruno spumante dieceellen-
za. Tuttavia, ha messoin guar-
diaAttilio Scienza, «|"altitudi-
ne crea anche molti proble-
mi,a partire da una riduzione
della preduzione e della ferti-
lith, ma anche unasignificati-
va perdita del quadro aroma-
tico. Per capire come si com-
porteranno i nuovi vigneti a
700 o 800 metri, ci vorranno
annidi sperimentaziones, —
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